
１日目座学
『被害対策としての食肉等処理システムの考え方』 木下一成
『捕獲鳥獣の食肉等利活用（処理）の手法』 ㈱一成
『筋肉から食肉への変換』 若松純一
『肉質に及ぼす狩猟方法等の影響とエゾシカ肉の特徴について』 
                                                                                    若松純一

全国３か所で、２日間のセミナーを開催します。
▷ １日目PM 座学： 室内で講演会
▷ ２日目AM 実地： ジビエ処理加工施設で解体見学会
※カリキュラム、講師は変更の可能性あり。 ※１日目のみの参加ok。

申込み方法は２種類あります
●右QRコードのWebサイトから申込む
●参加申込書をFAX又はE-mailで送信する

※先着順（各会場 定員20～30名程度）
※申込み状況については、Webページ又は電話でご確認ください
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□解体処理を実施している □ ハンター
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□初めて参加する

□ 座学セミナーに参加したことがある

□ 実地セミナーに参加したことがある

□ その他（ ）

１日目座学
『被害対策としての食肉等処理システムの考え方』 木下一成
『捕獲鳥獣の食肉等利活用（処理）の手法』 ㈱一成
『宇佐ジビエファクトリーにおける取組紹介』 山末成司
『ジビエ「シカ、イノシシ」の肉質について』 渡邊彰

２日目実地研修
シカの衛生的な解体処理技術の紹介

１日目座学
『被害対策としての食肉等処理システムの考え方』 木下一成
『捕獲鳥獣の食肉等利活用（処理）の手法』 ㈱一成
『品質を高めるための捕獲・止め刺し・放血・運搬』 垣内規誠
『うれる！ジビエペットフード』 徳本一義

２日目実地研修
シカの衛生的な解体処理技術の紹介

9/25水
26木

11/12火
13水

8/28水
29木

会場：北海道大学
       アグリフードセンター

２日目実習
シカの二次処理技術の紹介

会場：Wild Meat Center
       （ワイルドミートセンター）

会場：宇佐ジビエファクトリー

（ □ 両日・ □ １日目 ）

（ □ 両日・ □ 1日目 ）

（ □ 両日・ □ １日目 ）

北海道札幌市

静岡県東伊豆町

大分県宇佐市

セミナーを受講する前に
「野生鳥獣被害防止マニュアル
～捕獲鳥獣の食肉等利活用（処理）の手法～」
を熟読してください。

QRコードから閲覧できます。

ジビエまるわかりセミナーを開催します。２日間の座学の
セミナーで、あらゆるジャンルのフルラインナップの豪華セミナーとなっており
ます。詳細は、一成のHPよりご確認ください。

◆受講料無料
◆人数に制限あり
◆先着順

日程：10/16(水)・17（木）
場所：大阪合同庁舎第１別館２F 大会議室

＼申込はこちら／


	スライド 1

